
Форма обратноý свrзи лля родrтелей. обуrаючltаtся по ýрганrцдц.{ питаgия
в общеобраюваrвль*оfi орп низацхя

Уважаемые родптелш (заrонные прдстшrпелп)

IIо ,побшrд воцросан оргашrslЕцl и IФчGстsа Еlrтаяи* дстe* вы Mo]xgrc

офапlгься I двреlýору МБОУ Хахсырlцlской }IОШ - Серет Людrл;rе
Бщшrовне.

- по твсфну :89Е3264а979

пясьм9яяо н8 ýtепровную по.rryl obrФdrйa@yвtdex,ru

письменяо ва саЁге шкоrш в руфике; <Воцlос-отвсо>>.

Вопрое огзет
Кто

право на бесялатrrое питаше?
HMeet Оргаялзовано льгýтвого пит&ншI за

счет средýтв флермьпоm бю,шrсета и

республикааского &ожеtа Mr
сяеryющt х rФтегорий грsjкддн:
- всем обучающлмся 1{ классов;

- из мноюдетнъо( rrаJIонмJдцих семей,
- яз малоимlrщих семей,
обучяющкмся с ограниченrlыни
возиоraноgrями здоровья,
- деш-инвалидý, ЁмеющIlе 9гатус
рацжся с ограяшrевнъппl
возмоlsностями здороýья.

Чm делатъ, еслg у рбеtlка
меsýýlЕские показ8нЕ,
,Фсrяческопо пrrlлrия?

есть
мя

Egrlr у вiшýего ре&нм еgrь
медицинскgе поr€3аIIия дlя
предоставлениll диепfiеского
пптанЁя, то вам необходимо:
саязатъся с otBeTcTBeBHьlM по
орвЕ}lзации пIlтания в садlке:
предостiа8rfь в сддш спраýý/,
подтвер]кдающlю fi описываюIryю
дt{gгу; - написать заяэпениý Ф

пр9доставлеýЁи диетпческоrо
питаýirя: совмеспrý с поставщg(ом
пкrаýrя оfuулtтгь меню дtя вашеI0

ребехха

Ре коненёацuu Роспоmребпаd зора по списокРоспотребнаазор



рlцlрешенных и запрещенБп
прдItпов и ФIюд rця пштаsЕя в
IlIKoJIbHьtx стOловшх. I,1нфрмацвя
с.одершоrrся в обновrrеввой редащип
саяитдрно_эпrцемrологическ!lх
трбошшfi к оргаяlrзsrц{и п8Iания
дgгей в общеобразователшшх

}лrреждениях н оздоровlrтеIIьЕшх
оргавизаrиях.В докуtиенте ведоlrсmа
полробяо рсписilЕо, rсt чего доJIжно
состоять }lеЕю IrlKoJIbHI{KoB.

Налример, в него доJDкны входпь
Mrlco, гп{ца, молокоt сJlнвочЕо€ и

раститеlIьяое масла, :оlеб ржааой и
пшеничншй (с KaxqшIM прgемом
пкщи). Пря этом яйца, рьбу, твороц
сыр, кисломолочнше прдукгы
реком€вдуют вкпючать в rденю рс| в
2-3 дtя.Пр,ryсмотрено
gспоJьзов IЕе искllючIлеЕько
йодироваrlной солrr. TaroKe
Роспоцебвалзор рскоlrекдует
готовять блюда дtл дgг€й на пару,
тушпть и запекать. Клслонолочlне я

дr)Еие покrвые к упоцеблешrю
скqропортящrесr продlкты персд
подачей могуI выдерживrшъсlt прв
комватной температук а течgние
часа.Оryрчьь пошrдорý, перщl,
лхстовые овоllш rt зепеЕь следует
fl IlsTeJrьHo прrшмть прою,шой
водоfi и выдерrоrвать в 3О/ем

раgгворе уlссусной киспотц пrrи lФlо"
м раиворе повареняой соли в
течение l0 мин)п, а зsтем еще
промьпь водоfi и выс)шшть.
Максrаlапьный срок храненпя
буrербрлов, наревннш сЕров,
маспа п ко.пбасн на вЕцrянж не
доJIжев превыIпдть ч8са.

пUmанаю в UtЁо-7ьньlх CmOlOBlrLt


